Semaine Ne@)

L

CENTRE HOSPITALIER

MENU

DU 13 au 19 janvier 2025

lundi 13 janvier 2025

mardi 14 janvier 2025

mercredi 15 janvier 2025

jeudi 16 janvier 2025

vendredi 17 janvier 2025

samedi 18 janvier 2025

dimanche 19 janvier 2025

DEJEUNER LUNDI MIDI MARDI MIDI | MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI | SAMEDI MIDI | DIMANCHE MIDI
Potage de légume Sardine Salade de Perles Salade de choux rouge Rosette Potage de légume Ballottine de chapon
Palette a la diable Pot au feu Cuisse de poulet Blanquette de veau Poisson pané Escalope de volaille Langue de boeuf

Semoule

Carottes, choux, navets,

Petit pois, Carottes

Riz

Ratatouille

Poélée campagnarde

Purée de PDT

PDT
Fromage * Brie Camembert Fourme d'Ambert * Comté AOP/AOC
Liégeois Créme renversée Salade de fruits Clémentine Salade d'agrume Creme dessert Patisserie
DINER LUNDI SOIR MARDI SOIR | MERCREDI SOIR| JEUDI SOIR | VENDREDI SOIR| SAMEDI SOIR | DIMANCHE SOIR

Bouillon petite pate

Potage Dubarry

Soupe poireaux

Potage de légumes

Soupe potiron

Soupe tomate

Potage de légumes

(Porc) Parmentier de canard Tartiflette Bouchée Forestier Saucisse de Morteau (IGP) Ravioles Courgette farcie (porc)
Endive au jambon (purée de PDT) Salade verte (champignon) Lentilles Salade verte Pates a la sauce tomate
* Fromage Tartare * Cancoillotte * Mamirolle *
Compote Fruits au sirop Kiwi Clafoutis Yaourt Banane Compote
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CENTRE HOSPITALIER

SAMEDI VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

DIMANCHE

L

MENU

DU 13 au 19

janvier 2025

MIDI SOIR
Potage de légume Bouillon petite pate
,\cp Palette a la diable (Porc)
y Semoule Endive au jambon
NP Fromage *
Liégeois Compote
Sardine Potage Dubarry
,\33 Pot au feu Parmentier de canard
\Q'\\ Carottes, choux, navets, PDT (purée de PDT)
N\ * Fromage Tartare
Créme renversée Fruits au sirop
Salade de Perles Soupe poireaux
,\cp Cuisse de poulet Tartiflette
\g\\ Petit pois, Carottes Salade verte
2 Brie *
Salade de fruits Kiwi
Salade de choux rouge Potage de légumes
,\33 Blanquette de veau Bouchée Forestier
\Q'\\ Riz (champignon)
NS Camembert Cancoillotte
Clémentine Clafoutis
Rosette Soupe potiron
,\cp Poisson pané Saucisse de Morteau (IGP)
\g\\ Ratatouille Lentilles
N Fourme d'Ambert *
Salade d'agrume Yaourt
Potage de légume Soupe tomate
,\33 Escalope de volaille Ravioles
\Q'\\ Poélée campagnarde Salade verte
N * Mamirolle
Creme dessert Banane
Ballottine de chapon Potage de légumes
,\g, Langue de boeuf Courgette farcie (porc)
\g\\ Purée de PDT Pates a la sauce tomate
N> Comté AOP/AOC *
Patisserie Compote
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SAMEDI VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

DIMANCHE

L

CENTRE HOSPITALIER

MENU en texture Mixee

DU 13 au 19

janvier 2025

MIDI SOIR
Potage de légume Bouillon petite pate
2 PORC MIXEE (Porc)
\Q\\ Semoule Endive au jambon
NP Fromage *
Liégeois Compote
Sardine Potage Dubarry
,\33 BCEUF MIXEE Parmentier de canard
\0'\\ PUREE DE LEGUME (purée de PDT)
N\ * Fromage Tartare
Créme renversée Fruits au sirop
Salade de Perles Soupe poireaux
2 POULET MIXEE Tartiflette
\g\\ PUREE DE PETIT POIS-CAROTTE Salade verte
2 Brie *
Salade de fruits Kiwi
Salade de choux rouge Potage de légumes
,\33 VEAU MIXEE Bouchée Forestier
\Q\\ POLENTA (champignon)
NS Camembert Cancoillotte
Clémentine Clafoutis
Rosette Soupe potiron
,\cp Poisson pané Saucisse de Morteau (IGP)
\g\\ Ratatouille Lentilles
N Fourme d'Ambert *
Salade d'agrume Yaourt
Potage de légume Soupe tomate
"2 VOLLAILE MIXEE Ravioles
y PUREE DE LEGUME Salade verte
N * Mamirolle
Creme dessert Banane
Ballottine de chapon Potage de légumes
,\cp BCEUF MIXEE Courgette farcie (porc)
\g'\\ Purée de PDT Pates a la sauce tomate
N> Comté AOP/AOC *
Patisserie Compote
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